
 

 

  

大地の恵み 
 

蓼科のせせらぎ 
 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

ミックスサラダ 
Mixed green salad 

 

・・・・・・・・・
・・・・・・・・・

本日のデザート 
Dessert of the day 

 

¥2,350 ¥3,400 

帝国ホテル伝統のビーフカレー サラダ添え            単品¥2,700 
Beef curry with steamed rice and small salad 

食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し付けください。  
Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions. 

表示価格には消費税（10％）を含んでおります。甚だ勝手ではございますが、サービス料（10％）を加算させていただきます。 

Prices inclusive of consumption tax. A 10% service charge is added to your bill. 

本日のおすすめスープ ＋¥680   オニオングラタンスープ ＋¥1,300 
Soup of the day                        Onion gratin soup 

 

 

生ビール (サッポロ エビス) \ 830 

ＴＨＥ軽井沢ビール 清涼飛泉プレミアム（小瓶 330ｍｌ） \ 950 

サッポロプレミアムフリー (アルコール 0.0%) \ 680 

ピエールゼロ シャルドネ                                    \ 870 

信州産ジュース (りんご、ぶどう、もも) \ 580 

コカコーラ \ 580 

ジンジャーエール (カナダドライ または ウィルキンソン辛口) \ 580 

ペリエ \ 740 

コーヒー、紅茶 \ 560 

ウーロン茶 \ 450 

～ メインディッシュをお選び下さい ～ 
Your main dish choice of 

C O U R S E  L U N C H  

・ 帝国ホテルオリジナルハンバーグステーキ （オニオンソース） 
Beef hamburger steak (Onion sauce) 

・ イトヨリ鯛のソテー サフラン入りトマトソース 
Pan-fried golden tread with safran tomato sauce 

・ 信州ポークのグリル バルサミコソース 
Grilled pork with balsamic sauce 

・ 牛サーロインステーキ マルセイユバターを添えて ・・・・・・・・・・・  ＋¥ 850 
Beef sirloin steak with maruseille butter 

・ 帝国ホテル伝統のビーフカレー ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ＋¥1,000 
Beef curry with steamed rice 
 
 
 

・・・・・・
・・・・・・

・・・・・・
・・・・・・

コーヒー または 紅 茶 
Coffee or tea 

追加メニューとして御用意致します／Additional option 

生ハムと茸のサラダ仕立て 
パルミジャーノチーズと共に 
Raw ham and mushrooms salad 

with parmesan cheese 

 



 

 

 

 

生ハムと茸のサラダ仕立て 

 

イトヨリ鯛のソテー 

 

信州ポークのグリル 

 

牛サーロインステーキ 

 

オリジナルハンバーグステーキ 

 

帝国ホテル伝統のビーフカレー 

 

 

食材の入荷状況により料理内容を変更する場合がございますので、予めご了承ください。 

 


